
طرح توجيهي توليد چيپس
500 تن در سال ظرفيت:

تهيه شده در سال 1385

بسمه تعالي
وزارت تعاون

معاونت طرح و برنامه
دفتر امور اقتصادي و تسهيلات بانكي
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خلاصه طرح:

موضوع طرح:

وزارت صنايع و معادندستگاه صادره كننده مجوز:

تن500ظرفيت اسمي توليدات:

چيپسنوع توليدات:

نفر14تعداد شاغلين:

ميليون ريال3426/07سرمايه گذاري كل طرح:

ميليون ريال2492/81سرمايه گذاري ثابت:

ميليون ريال933/26سرمايه در گردش:

ميليون ريال8750/00درآمد ساليانه:

ميليون ريال1679/73سود ويژه:

سال1/5دوره بازگشت سرمايه:

درصد%68/8نرخ بازدهي سرمايه:

طرح توجيهي توليد چيپس

مشخصات سرمايه گذاري طرح:
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روش توليد:
   

 براي توليد چيپس ، لازم است از سيب زميني مرغوب استفاده شود . سيب زميني بايد درشت ، سالم ، كاملا رسيده 
وداراي كمترين مقدار گره وحفره در سطح آن باشد. پس ازشستشوي سيب زميني، توسط دستگاههاي سايش آن را 

پوست گيري مي كنند. دراين روش سايش ضايعات سيب زميني بين 1 تا 4 درصد است ، كه اين مسئله بستگي به شكل 
، اندازه وعمق گره هاوهمچنين مدت زماني دارد كه سيب زميني در انبار نگهداري شده است .

پس از كندن پوست سيب زميني ، نوبت به تهيه تراشه هاي نازكي از آن مي رسد. بدين ترتيب كه سيب زميني به داخل 
ظرف قيفي شكل بنام هاپر ريخته مي شود و با عبور ازميان دستگاه مذكور، به درون ماشين برش سرازير مي گردد. در 

هنگام برش ، وبمنظور شسته شدن نشاسته از سطح تراشه ها، يك جريان آب دائمي بايد از روي آنها عبور نمايد.چنانچه 
نشاسته از سطح تراشه ها شسته نشود، باعث چسبيدن آنها بهنگام سرخ شدن خواهد گرديد. 

5/0 تا 1 درصد وزن سيب زميني خام مصرف شده است. قبل  ميزان ضايعات هنگام شستشو وتهيه تراشه ها ، معمولا بين
از ريختن تراشه ها به درون ظروف روغن داغ، بايد تا حد امكان آنها را خشك نمود(حداكثر رطوبت بايد بين 5/1 تا2 

درصد باشد). 

عمليات رنگبري وضد عفوني:
براي جلوگيري از تيره شدن رنگ تراشه ها، وضدعفوني كردن آنها، بايستي تراشه هارا درهريك ازمحلول هاي زير بمدت 

يك دقيقه يا بيشتر غوطه ور نمود:
1- محلول 5/0 درصد بي سولفات سديم

2- محلول اسيد فسفريك ونيترات سديم(جوهرليمو)واسيد سيتريك (5/0 درصد)
3- محلول اسيد هيدرو كلريك (جوهر نمك )واسيد فسفريك (5/0 درصد)

 دماي محلول ها نيز بايد بين 5 تا95 درجه سانتيگراد حفظ شود.

مرحله سرخ شدن:
در اين مرحله تراشه هاي سيب زميني درظرف روغن داغ ريخته مي شوند. تراشه سيب زميني كه پس از سرخ وبرشته 

شدن ، چيپس ناميده مي شود، پس ازخروج سيب زميني از ظرف روغن، بمنظور خروج روغن هاي اضافي، برروي ظرف 
الك مانندي پهن ميشود. در كارخانجات بزرگ، پس از خروج چيپس از درون روغن ،آنرا برروي سيني هاي آلومينيومي 

مخصوصي پهن نموده وبوسيله نوارنقاله بداخل اتاقك خشك كن هدايت مي نمايند.
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مرحله نمك زني:  
پس از خروج چيپس از درون روغن، عمليات نمك زني برروي آن انجام مي شود.دستگاه نمكپاش از يك ناودان قيفي 
شكل، يك غلطك شياردار دردهانه تحتاني ويك تيغه قابل تنظيم درداخل آن تشكيل يافته است. تيغه قابل تنظيم ، 

مقدار نمكي را كه از ناودان قيفي به طرف غلطك شياردار جريان مي يابد كنترل مي نمايد. غلطك مزبور ، ضمن آنكه به 
آرامي درزير ناودان قيفي مي چرخد ، مقداري نمك رادر ميان شيارهاي خود حمل مي كند. دراين موقع ، كفشكي كه 

داراي حركت دوراني معكوس نسبت به غلطك است، نمك درحال حركت را از تك تك شيارهاي غلطك برمي دارد.
درازاي هر يكصد كيلوگرم چيپس، بطور متوسط بين 5/1 تا 2 كيلوگرم نمك مصرف مي شود. 

همچنين،دربعضي از كارخانه ها براي جلوگيري از فساد احتمالي دراثر آنزيم ها وباكتري ها از چاشني هايي مانند 
گلوتامات منوسديم(نمك اسيد گلوتاميك)به عنوان چاشني مخلوط نمك استفاده مي كنند. 

مرحله خشك كردن:
 پس از خارج كردن چيپس از داخل روغن، آنرا بوسيله نقاله به داخل اتاقك خشك كن منتقل نموده ، براي مدت 3 تا 

4 ساعت در دماي بين 180 تا190 درجه فارنهايت( 65 درجه سانتيگراد) نگهداري مي نمايند.كل مدت زمان لازم براي 
خشك كردن بين 8 تا 12 ساعت مي باشد.رطوبت محصول نهائي نبايد از7 تا 8 درصد تجاوز نمايد وچيپسي كه به اين 

ترتيب بدست مي آيد، ازلحاظ وزني حدودا 25 درصد سيب زميني تازه است.
پس از تهيه چيپس بايد در اسرع وقت ( حد اكثر تا 20 دقيقه ) آن را بسته بندي نمود. در كارخانه هاي بزرگتر سعي 

مي شود چيپس در فضايي از يك گاز خنثي مانند ازت بسته بندي شود.
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0/000001

 قيمت كل قيمت واحد
(ميليون ريال)(ريال)
80000120

0/000001

هزينه كلهزينه واحدمساحت
(ميليون ريال)(ريال)(متر مربع)

15005000075خاكبرداري , تسطيح1
12050000060ديواركشي2
30025000075فضاي سبز ، خيابان كشي3

--210

0/000001

هزينه كلهزينه واحدمساحت زير بنا
(ميليون ريال)(ريال)(متر مربع)

80100000080انبارها1
80120000096ساختمان اداري و سرويس ها2
5001000000500سالن توليد3
30120000036نگهباني و سرايداري4
30150000045آزمايشگاه5

720-757

جمع

2-1- محوطه سازي:

شرحرديف

شرح

جمع

3-1- ساختمانها:

رديف

1- سرمايه گذاري ثابت طرح

1-1- زمين محل اجراي طرح:

1500

متراژ زمين
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هزينه كل
(ميليون ريال)

100-انشعاب برق،ترانس واحداث شبكه1
80-چاه آب و انشعاب2
14يك سيستمسيستم سرمايش و گرمايش3
10/5يكسريسيستم اطفاي حريق وكمكهاي اوليه4
17/5مخزن سوخت5
19مخزن آب6
6/5-تهويه7
98-ژنراتور اضطراري 8
42يكسريوسايل آزمايشگاهي9
2/5-پروژكتور حفاظتي10

370

تعداد

جمع

4-1- تأسيسات و تجهيزات:

شرحرديف

6



0/000001

هزينه كلهزينه واحد
(ميليون ريال)(ريال)

--1دستگاه شستشوي سيب زميني1
--1دستگاه سورتينگ سيب زميني2
--1سنگ گير3
--1پوست كن با سيستم مالشي4
--خلال و اسلايس كن5
--گرم كن مرحله اول با 40 درجه حرارت6
--گرم كن مرحله دوم با 80 درجه حرارت7
--خشك كن با باد گرم8
--سرخ كن سيب زميني با تور غوطه وري و تمام استيل9
--نوار نقاله تمام استيل روغن چكان10
--بالابر مورب 3 متر با عرض 45  سانتيمتر11
--دستگاه بسته بندي12
--تابلوي فرمان13
--هزينه نصب و راه اندازي14

--735/5 جمع

نام ماشين آلات و تجهيزات و وسايل رديف
آزمايشگاهي

5-1- ماشين آلات و تجهيزات و وسايل آزمايشگاهي :

تعداد
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هزينه كلقيمت واهد
(ميليون ريال)(ريال)

19000000090وانت نيسان1
20
30
40
50
60
70

--90

هزينه كل
(ميليون ريال)

122
27
315

44

هزينه كل
(ميليون ريال)

140
28
32

50

6-1- وسايل نقليه و وسايل حمل و نقل داخل كارخانه:

تعداد

جمع

شرحرديف

آموزش
هزينه هاي متفرقه

جمع

7-1- تجهيزات اداري و كارگاهي:

شرحرديف

لوازم اداري(ميز- صندلي- فايل- گوشي تلفن و ...)
لوازم آشپزخانه

ابزار آلات كارگاهي (درصورت نياز)
جمع

8-1- هزينه هاي قبل از بهره برداري:

شرحرديف

هزينه تهيه طرح، مشاوره، اخذ مجوزها، خدمات مهندسي و ساير
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هزينه كل
(ميليون ريال)

120زمين 1
967محوطه سازي و ساختمانها 2
370تاسيسات و تجهيزات3
90وسايط نقليه 4
735ماشين آلات  و تجهيزات5
44تجهيزات اداري و كارگاهي6
116/32هزينه هاي متفرقه و پيش بيني نشده(5 % جمع بالا)7
50هزينه هاي قبل از بهره برداري 8

2492/81

شرحرديف

هزينه هاي ثابت طرح

جمع
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1000

هزينه كلهزينه واحد
(ميليون ريال)(هزار ريال)

20003500تن1750سيب زميني1
8000400تن50روغن نباتي2
70070تن100نمك طعام3
4020كيلوگرم500اسانس4
75937/5كيلوگرم12500سلوفان با هزينه چاپ5
4250عدد62500كارتن6
70
80

774000108195177/5

واحدمصرف ساليانه

2- هزينه هاي جاري طرح:

جمع

شرحرديف

1-2- مواد اوليه و بسته بندي:
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حقوق ساليانهحقوق ماهيانه
(ميليون ريال)(ريال)

1500000060مديريت1
2220000052/8امور مالي و خدمات2
1200000024نگهبان3
40
50
60
70
80

4-136/8
95/76

232/56

حقوق ساليانهحقوق ماهيانه
(ميليون ريال)(ريال)

1400000048مدير توليد1
2300000072كارگر ماهر2
42500000120كار نيمه ماهر3
3180000064/8كارگر ساده5
60
70
80

10-304/8
213/36
518/16

750/72 جمع كل حقوق و مزاياي پرسنل : توليدي + غير دولتي

2-2- حقوق و دستمزد پرسنل غير توليدي:

تعداد

مزايا و پاداش و حق بيمه كارفرما (معادل 70% جمع حقوق)
جمع كل 

جمع

شرحرديف

رديف

مزايا و پاداش و حق بيمه كارفرما (معادل 70% جمع حقوق)
جمع كل 

جمع

تعدادشرح

3-2- حقوق و دستمزد پرسنل توليدي:
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هزينه كلهزينه واحد
(ميليون ريال)(ريال)

19440020038/88كيلو وات ساعتبرق1
30002500/75متر مكعبآب2
81008006/48ليتربنزين3
14850016524/5025ليترگازوئيل4
4020000/08كپسولگاز5

--70/6925

ميليون ريال
ارزش دارايي
مبلغدرصدمبلغدرصد(ميليون ريال)

9671096/7219/34محوطه سازي و ساختمانها 1
3701244/4518/5تاسيسات و تجهيزات2
902018109وسايط نقليه 3
735/491073/55536/77ماشين آلات  و تجهيزات4
44208/8104/4تجهيزات اداري و كارگاهي5

-241/4488-88/01

مصرف ساليانه

تعمير و نگهداري
5-2- استهلاك و تعمير و نگهداري:

4-2- هزينه سوخت و انرژي:

واحد

جمع

شرحرديف

جمع

استهلاكشرحرديف
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هزينه
(ميليون ريال)

5177/50مواد اوليه و بسته بندي1
750/72حقوق و دستمزد2
70/69سوخت و انرژي3
88/01تعمير و نگهداري4
241/45استهلاك5
304/35پيش بيني نشده (5%جمع رديف 1 الي 4)6

6632/72

هزينه
مبلغدرصدمبلغدرصد(هزار ريال)

5177/5000/001005177/50مواد اوليه و بسته بندي1
750/7270525/5030225/22حقوق و دستمزد كاركنان 2
70/692014/148056/55سوخت و انرژي3
88/012017/608070/41تعمير و نگهداري4
87/5000/0010087/50هزينه اداري و فروش (1% فروش)5
4/991004/9900بيمه كارخانه(دو در هزار سرمايه ثابت)6
304/3535106/5265197/83پيش بيني نشده7
241/45100241/4500استهلاك8

6725/21-910/20-5815/01

هزينه متغيرهزينه ثابت
6-2- جدول هزينه هاي ثابت و متغير توليد:

جدول هزينه هاي جاري طرح

جمع

شرحرديف

جمع

شرحرديف
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هزينه كل
(هزار ريال)

862/92مواد اوليه (2 ماه مواد اوليه و بسته بندي)1

933/26

جمع
(ميليون ريال)

2442/81سرمايه گذاري ثابت1
50/00هزينه هاي قبل از بهره برداري2
933/26سرمايه درگردش3

3426/07

سرمايه در گردش:

جمع

شرحرديف

تنخواه گردان (20 روز هزينه هاي توليد به جزء هزينه مواد 2
70/34اوليه و بسته بندي)

جدول سرمايه گذاري:

جمع

هزينه هاي طرحرديف
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4 - قيمت فروش كالا :

كيلوگرم500000
ريال17500
ميليون ريال8750

فروش ساليانه-=سود ناويژه2024/79ميليون ريال

ميليون ريال

ميليون ريال
ميليون ريال

درآمد سالانه

3 - قيمت تمام شده هر واحد توليد:

توليد سالانه 
فروش واحد

2713/55
هزينه ثابت 

13450/42

محاسبه نقطه سر به سر :

هزينه متغير توليد- فروش

ميزان فروش در نقطه سر به سر :

سود ناويژه :

= ميليون ريال

=  قيمت تمام شده واحد محصول

100× = %31/0درصد

=
جمع هزينه هاي ساليانه توليد

ظرفيت ساليانه توليد
ريال

هزينه ثابت توليد

- هزينه هاي اداري و فروش
232/56
87/50

محاسبه سود ويژه :

كسر مي شود: هزينه هاي عملياتي شامل:
2024/79سود ناويژه :

- حقوق و دستمزد پرسنل اداري

1-
هزينه متغير
فروش كل

هزينه هاي توليد ساليانه
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ميليون ريال

ميليون ريال
ميليون ريال

براساس متوسط درآمد فروش ده ساله

براساس متوسط درآمد فروش ده ساله

3413/79ميليون ريال

3147/34ميليون ريال

دوره بازگشت سرمايه :

1704/73سود عملياتي :
كسر مي شود: هزينه هاي غيرعملياتي شامل:

25/00- استهلاك هزينه هاي قبل از بهره برداري (دو ساله)
1679/73- سود ويژه قبل از كسر ماليات

نرخ بازدهي سرمايه :

ارزش افزوده ناخالص

68/8%
سرمايه گذاري ثابت

=
سود ويژه قبل از كسر ماليات

درصد

فروش كل
=درصد

=1/5سال
سرمايه گذاري ثابت طرح

سود ويژه قبل از كسر ماليات

ارزش افزوده ناخالص :
=( تعمير و نگهداري + سوخت و انرژي + مواد اوليه و بسته بندي)-(فروش كل)

درصد
فروش كل

36/0%

=( استهلاك قبل از بهره برداري + استهلاك دارائيها)-(ارزش افزوده ناخالص) ارزش افزوده خالص

=

= ارزش افزوده خالص به فروش

= ارزش افزوده ناخالص به فروش 39/0%

ارزش افزوده خالص

ارزش افزوده ناخالص
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